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English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you
use the appliance for the first time (see chapter “Cleaning”).

Using the blender (fig. 2)

The blender is intended for fine pureeing, chopping and blending. With the
blender you can prepare soups, sauces, milk shakes and batters.You can also
use the blender to process vegetables, fruit and meat.

Tip:

To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting
(PULSE) several times. Never use the pulse setting longer than a few seconds
at a time.

Using the filter (fig. 2)
With the filter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk.
The filter prevents pips and skins from ending up in your drink.

Note:
Never overload the filter. Do not put more than 70g soy beans (unsoaked
weight) or 150g fruit in the filter at the same time.

Using the dry mill and wet mill (fig. 3)

This blender is supplied with two mills:

* The dry mill (the smaller one) is intended for grinding dry ingredients, such as dried beans,
dried rice, dried shrimps or dry tea leaves.

* The wet mill (the larger one) is intended for chopping moist ingredients, such as chili paste
and soaked rice.

Cleaning (fig. 4)

Easy clean: follow the steps:1 2 3 4.

Note:
Make sure to turn the control knob to the pulse setting (CLEAN/PULSE) a
few times.

Recipe
Soy milk recipe
Ingredients Quantity Speed Time
Dried soy beans 70g

2 30 sec
Water 600 ml
Note:

This recipe can only be prepared with the filter Soak the soy beans for 4
hours before you process them. Always let the appliance cool down to room
temperature after each batch you process.
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Bahasa Melayu

Sebelum penggunaan pertama

Bersihkan secara menyeluruh bahagian yang bersentuhan dengan makanan
sebelum anda menggunakan perkakas buat kali pertama (lihat bab
‘Membersihkan").

Sebelum menggunakan alat pertama kali

Bersihkan dengan saksama bagian-bagian yang bersentuhan dengan
makanan sebelum Anda menggunakan alat untuk pertama kali (lihat bab
“Membersihkan”).

Menggunakan blender (gambar 2)

Blender ini dimaksudkan untuk menghaluskan, mencacah dan menggiling.
Dengan blender ini, Anda dapat membuat sup, saus, susu kocok, dan adonan.
Anda juga dapat menggunakan blender ini untuk mengolah sayuran, buah-
buahan, dan daging.

Tip:

Untuk mengolah bahan sebentar saja, putar kenop kontrol ke setelan pulsa
(PULSE) beberapa kali. Jangan sekali-kali menggunakan setelan pulsa lebih
lama dari beberapa detik setiap kalinya.

Menggunakan filter (gambar 2)

Dengan filter Anda dapat membuat jus buah segar, koktail atau susu kedelai
yang nikmat. Filter mencegah biji dan kulit dapat masuk ke dalam minuman
Anda.

Catatan:

Jangan berlebihan mengisi filter: Jangan memasukkan kacang kedelai 70 g
(berat tanpa direndam) atau buah lebih dari 150 g sekaligus ke dalam filter.

Menggunakan penggiling kering dan penggiling basah (gambar 3)

Blender ini disediakan dengan dua penggiling:

* Penggiling kering (yang lebih kecil) dimaksudkan untuk menghaluskan bahan-bahan kering,
seperti biji-bijian kering, beras kering, ebi kering atau daun teh kering.

* Penggiling basah (yang lebih besar) dimaksudkan untuk mencacah bahan-bahan yang
mengandung cairan, seperti sambal cabai dan beras yang direndam.

Membersihkan (gambar 4)
Membersihkan dengan mudah: ikuti langkah: 1 2 3 4.

Menggunakan pengisar (rajah 2)

Pengisar ini dimaksudkan untuk memuri halus, mencincang, dan mengisar.
Dengan pengisar ini anda boleh menyediakan sup, sos, susu kocak dan tepung
sadur. Anda juga boleh menggunakan pengisar untuk memproses sayuran,
buahan dan daging.

Petua:

Untuk memproses bahan untuk masa yang singkat, putar tombol kawalan ke
seting denyut (PULSE) beberapa kali. Jangan guna seting denyut lebih daripada
beberapa saat pada sesuatu masa.

Trudc khi sir dung 1an dau

Rira that sach cdc bd phan tiép xuc véi thic an trude khi st dung thiét bj an
dau (xem chuong "Lam sach thiét bj").

St dung may xay (hinh 2)

Mdy xay nay duoc ding dé nghién tinh, cit va tron.Véi mdy xay ndy, ban cé
thé ché bién cdc mdn xUp, nudc x6t, sta khudy va bét lam bédnh. Ban cling cd
thé sir dung mdy xay d& ché bién rau, trdi cdy va thit.

Meo:

D2 ché bién nguyén lidu that nhanh, hdy xoay nim diéu chinh sang cai dit
nh&i (PULSE) vai 1an. Khéng st dung cai ddt nhdi qud vai gidy mai lan.

S dung bé loc (hinh 2)

Vi bd loc ban ¢d thé ché bién nudc ép, coc-tai va stra dau nanh tuoi ngon.
Bb loc ngdn khéng dé mit va vé lot vao dd udng clia ban.

Ghi chu:

Khong lam bo loc bi qud tai. Khéng cho nhi€u hon 70g dau nanh (trong luong
chua ngdm) hodc 150g trdi cdy vao bd loc trong mot lan xay.

Menggunakan penuras (rajah 2)

Dengan penuras anda boleh membuat jus buah-buahan segar, koktel atau
susu soya yang lazat. Penuras mengelakkan biji dan kulit daripada termasuk ke
dalam minuman anda.

Nota:

Jangan sekali-kali menyaratkan penuras. Jangan masukkan lebih daripada 70g
kacang soya (berat sebelum rendam) atau 150g buah ke dalam penuras pada
waktu yang sama.

Menggunakan pengisar kering dan pengisar basah (rajah 3)

Perkakas ini dibekalkan dengan dua pengisar.

* Pengisar kering (yang lebih kecil) dimaksudkan untuk mengisar bahan-bahan kering, seperti
kacang-kacangan kering, beras kering, udang kering atau daun teh kering.

S dung c6i xay khd va c6i xay wét (hinh 3)

Chiéc mdy xay nay duoc cung cdp cing véi hai coi xay:

+ C6i xay uSt kho (chiéc nhd hon) st dung dé nghién nguyén liéu khé, nhu hat siy khd, gao
kho, tdm kho va 14 che kho. R

» Cdi xay udt (chiéc 16n hon) st dung dé cat nguyén liéu udt nhu 6t tuong va gao da ngam.

Vé sinh mdy (hinh 4)

Lam sach d& dang: thuc hién theo cdc budc: 12 3 4.

Ghi chu:

Ham bdo xoay nim digu khién dén cai dit nhdi (CLEAN/PULSE) vai lan.

Cobng thirc ché bién

¢ Pengisar basah (yang lebih besar) dimaksudkan untuk memotong bahan-bahan yang Cong thic lam stra dau nanh
lembap, seperti pes cili dan beras yang telah direndam. A ,A ~ an N
Nguyén liéu SO lugng To6c db Thoi gian
Pembersihan (rajah 4) Dau nanh khd /0g 5 30 gy
Bersih mudah: ikuti langkah-langkah: 1 2 3 4. Nuéc 600 ml

Nota:

Nota: Pastikan untuk memutar tombol kawalan ke tetapan denyut (CLEAN/
PULSE) beberapa kali.

Catatan: Resipi

Pastikan untgk memutar kenop kontrol ke setelan pulsa (CLEAN/PULSE) Resipi susu soya

beberapa kali. . }
Ramuan Kuantiti Kelajuan Masa
Kacang soya kerin 70

Resep 1Cang o7 g g 2 30 saat

: Air 600 ml

Resep susu kedelai

Bahan-bahan Jumlah Kecepatan Waktu Nota:

Kacang kedelai kering 70g Resipi ini hanya boleh disediakan dengan penuras. Rendam kacang soya .

) 2 30 dtk selama 4 jam sebelum memprosesnya. Sentiasa biarkan perkakas menyejuk ke
Alr 600 ml suhu bilik selepas anda memproses setiap kelompok.

Catatan:
Resep ini hanya dapat diolah menggunakan saringan. Rendam kacang kedelai
selama 4 jam sebelum mengolahnya. Biarkan alat dingin dulu hingga ke suhu

kamar setelah setiap takaran yang Anda olah.
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Ghi cha:

Mdn nay chi cé thé duoc ché bién bang bd loc. Ngdm dau nanh trong 4 gio
trudc khi ché bién. Ludn dé mdy ngudi trd lai nhiét d& phong sau mdi 1an ché
bién.
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